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Allegra bei uns im Guarda Val, liebe Gäste 

 

Der Winter hat das malerische Guarda Val in seinen sanften, weissen Mantel gehüllt. Die verschneite Landschaft 

glitzert im Licht der tiefstehenden Sonne, während klare, kalte Tage zu genussvollen Momenten in der Sporzer 

Küche und vor dem knisternden Kamin einladen. 

Es ist die ideale Jahreszeit, unsere beiden saisonalen Menü «Patria» und «Verdura» zu entdecken oder ab zwei 

Personen die Handwerkskunst des Tranchierens und Flambierens durch unseren Service zu erleben und so unsere 

Sporzer Küche im romantischen Weiler zu geniessen. 

 

Tradition trifft auf Innovation – bei uns wird Handwerk gelebt, Perfektion angestrebt und durch die Zeit veredelt. In 

der kalten Jahreszeit zeigt sich die Liebe zur Gastronomie in ihrer wärmsten und herzhaftesten Form. 

 

Heute Abend begleiten Sie Paul Berberich und Luka Korenjak mit ihren engagierten Teams aus Küche und Service. 

Im Fokus stehen geschmackvolle, aromatische Kreationen – mal rustikal, mal raffiniert, aber immer überraschend. 

Dank Ihrer Rückmeldungen gelingt es uns, die Sporzer Gourmetküche immer wieder neu zu gestalten. 

 

Wir wünschen Ihnen ein unvergessliches Wintererlebnis, gemütliche Stunden mit Ihren Liebsten und einen 

wunderbaren Abend – oder, wie unsere Lieferanten sagen würden, «ina biala saira». 

An Guata! 

 

 

Paul Berberich & Luka Korenjak    Bettina Arpagaus & Philip Arnold 

Gastgeber aus Küche & Service Maiensäss-Hotel  Gastgeberpaar Maiensäss-Hotel  
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 Menü Patria 
 

Alpstein Poulet Leber 

Grüner Apfel | Brioche 

 

Alpschwein 

Piora Alp Schinken | Kräuter | Reis 

 

Lostallo Lachs 

Kaviar | Schnittlauch 

 

Schweizer Wagyu 

Lauchzwiebel | Kartoffel 

 

Enten Brust 

Sellerie | Rosenkohl | Schwarzwurzel 

 

Zwetschge 

Opus Blanc | Buchweizen 

 

Guarda Val Gourmet-Genuss 
Geniessermenu über 4 – 6 Gänge 

4 Gänge (Leber | Alpschwein | Ente | Zwetschge)  155 

5 Gänge (Leber | Alpschwein | Lachs | Ente | Zwetschge)  175 

6 Gänge   195  
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Menü Verdura 
Vegetarisches 

 

Salziges Vermicelles 

Marroni | Schweizer Trüffel | Topinambur 

 

Waldpilze 

Reisteig | Senfkörner 

 

Kerbelwurzel 

Wirsing | Nussbutter 

 

Eigelb Tagliolini 

Rosenkohl | Belper Knolle  

 

Rande 

Meerrettich | Kartoffel 

 

Birne 

Dunkel Schokolade | Haselnuss 

 

Guarda Val Gourmet-Genuss 
Geniessermenu über 4 – 6 Gänge 

4 Gänge   155 

5 Gänge   175 

6 Gänge   195 
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à la Carte 
 

Vorspeisen 

 
Variation vom Rind 

Kaviar | Kartoffel | Schnittlauch | Meerrettich               58 
 

Kaviar  

Beurre Blanc | Gemüse                      68 

 

Kalbsmilke 

Wirsing | Nussbutter                       46 

 

  

Hauptgänge 

 
Rehrücken 

Schweizer Trüffel | Topinambur | Blaubeere   59 

 

Schweizer Bouillabaisse  

Schlössli Shrimp | Zander | Saibling | Gemüse | Bündner Safran   52 
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Auf Vorbestellung oder am Tisch nach Verfügbarkeit  
ab 2 Personen       pro Person 

 

Chateau Briand vom Schweizer Rinderfilet 

Sauce Bernaisse | Marktgemüse | Kartoffeln  92 

 

Kalbskotelette  

Kalbs – Rahmsauce | Wirsing | Pilze | Kartoffelgratin    89 

 

Rinder Tomahawk  

Jus | Marktgemüse | Kartoffeln    92 

 

Alpstein Maispoularde 

Schweizer Trüffel | Sellerie | Rübli | Leber | Bratkartoffeln  78 

 

Gebratener Brüggli Saibling 

Bündner Saftran | Rübli | Tessiner Risotto   75 
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Dessert 
 

Am Tisch flambierte Crêpes 
ab 2 Personen

       26p.P 

Apfel | Vanille Glace 

 

Tipsy cake 

Eingelegte Kirschen | Schokolade    29 

 

 

Käse aus dem Keller als Ergänzung 
 

5 Sorten Käse  26 
 

Unser Käselager befindet sich direkt beim Weinkeller; wir wählen die täglich reifsten Käse für Sie aus.  

Bei speziellen Wünschen begleiten wir Sie gerne in den Keller. 
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Herkunft unserer Lebensmittel: 
 
Fisch 

Saibling – CH 

Lachs - CH 

Garnele - CH 

Zander - CH 

 

Fleisch 

Geflügel    - CH 

Kalb - CH 

Schwein - CH 

Rind - CH 

Reh – CH – AT 

Perlhuhn - CH 


