
 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

   
 

 

 
 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

 Menü Patria 
 

 

 

Veal Tartare 

Young vegetables  – Garden herbs  – Horderadisch  

 

Alpine Pig   

Piora Alp ham – herbs – rice 

 

Bio poultry Liver 

Onsen Egg – potato mousse - Spinach 

 

Lago Maggiore Pike-Perch 

Forest mushroom  essence – Leek – cauliflower 

 

Roast saddle of Venison  

Boletus – Blueberry – Topinambur   

 

Carrot 

Sea buckthorn – Buttermilk – verbena  

 

 

 

 

 

4 Courses  (Veal |Alpine Pig |Deer |Carrot)*  145 

5 Courses  (Veal |Alpine Pig|Liver|Deer|Carrot)*  175 

6 Courses    195 
 

* Menu suggestion with fixed price. Changes usually lead to price increases. Our staff will be happy to provide you with imformation. 



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

 Menü Verdura 
Vegetarisches 

 

 

 

Pumpkin 

Goat's cream cheese - Parsley - Mustard 

 

Parsley root 

Savoy cabbage - nut butter - garden herbs 

 

Ticino polenta 

Spinach - Onsen Egg - Quinoa 

 

Cauliflower 

Leek - Roasted onion - Swiss truffle 

 

Potato 

Porcini mushroom - Pointed cabbage - Blueberry 

 

Sporz cherry 

Double cream - Chocolate 

 

 

 
4  Courses  145 

5  Courses  175 

6  Courses  195 

 



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

A la Carte 

 

Starters 

 
Trout  

Jerusalem Artichoke - Green Apple – Hazelnu   38 

 

Organic Poultry Liver Terrine  

Peach - Pink Pepper - Buttermilk    45 

 

Intermediate courses 
 

Sporzer fish soup 

Pike perch - Schlössli shrimps - Swiss Alpine salmon - young vegetables  52 

 

Roasted Lago Maggiore pike perch 

Bean - Quinoa - Oona Caviar 

     

Main courses 
 

Chicken breast with sweet corn 

Truffle - Pea - Ticino Polenta     64 

 

Swiss Wagyu Entrecote 

Oxtail jus - spring onions - mushrooms    95 

 

 

 



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

On reservation or at the table according to availability 

    

from 2 persons   

    per person 

 

Alpstein Guinea Fowl   

Sauce Albufera - Savoy cabbage - Goose liver - Porcini mushroom    85 

 

Whole roasted Alpine char 

Ticino Loto Risotto - Grisons Saffron – Zucchetti    74 

  



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

Dessert 

 
Apricot 

Coffee- toffee chocolate- yoghurt     29 

 

Sporzer nut cake 

Grape double cream crumble     29 

 

 

Cheese from the cellar as a complement 

 

5 kinds of cheese    26 

 

Our cheese store is located directly next to the wine cellar. We select the cheeses that are ripest 

every day. For special requests, we will gladly accompany you to the cellar. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 7,7 % MwSt. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten hilft Ihnen unser Service Team 

gerne weiter. 

 

Origin of our food: 
 

Fish 

Char - CH 

Trout - CH 

Salmon - CH 

Shrimps - CH 

Pike-perch - CH 

 

Meat 

Chicken - CH  

Veal - CH 

Pork - CH 

Beef - CH 

Venison - CH/AT 


